SKY KULINARIUM

Advent, Weihnachten & Silvester
2011

Holiday Inn
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GENIESSER-HIGHLIGHTS

GANSEMENU, GANS TO GO & GANSETAXI
Alles rund um die Gans.
mehr dazu auf Seite 05

MARTINSTAGSBRUNCH
,Gans traditionell”.
mehr dazu auf Seite 06

BRUNCH MIT PLATZCHENBACKEN
Flr Grof3 und Klein.

mehr dazu auf Seite 06

ADVENTSKRANZBASTELN
Einstimmung auf die Adventszeit.
mehr dazu auf Seite 07

SCHONEFELDER FESTTAGE
Benefizkonzert & Adventsmarkt fiir die ganze Familie.
mehr dazu auf Seite 07

W
ADM.ENTSBRUNCH
Einstimmung auf die Weihnachtszeit.
"-._:'" . mehr dazu auf Seite 09

WEIHNACHTSFAMILIENBRUNCH
Weihnachtliche Kdstlichkeiten an den Festtagen.
mehr dazu auf Seite 10

WEIHNACHTSFEIERN o
im kleinen oder groSen Kreis.

mehr dazu ab Seite 11
o

SILVESTERB’!&_-T- _ =

Feiern Sie mit uns ins Jahr 2012.
mehr dazu auf Seite 14
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Liebe Gaste, Kunden und Freunde
des Hotels,

mit dem diesjahrigen Advents- und
Weihnachtsprogramm  prdsentiert
sich unser Haus im neuen festlichen
Kleid.

Wir haben viel gelernt in diesem Jahr
nach dem Umbau, welche Anforde-
rungen das Haus an uns und unsere
Mitarbeiter stellt, um Ihnen den Auf-
enthalt bei uns so angenehm wie
maoglich zu machen.

Freuen Sie sich auf unsere Traditionsveranstaltungen wie dem
Génseessen mit der Gans vom Selchower Landwirt Rudi Sauer-
wald oder dem allseits beliebten Familienbrunch. Die 3. Schéne-
felder Festtage laden Jung und Alt ein und versprechen ein Be-
nefizkonzert zur Einstimmung in die Adventszeit sowie einen
bunten Weihnachtsmarkt mit Kulturbeitrdgen von Schiilern aus
umliegenden Schulen, Kitas, Einrichtungen und Institutionen aus
der Region. Der Spendenerlds wird fiir gute Zwecke gestiftet. Mit
lhrem Besuch tragen Sie zum Spendenerfolg bei und tun etwas
Gutes fur die Jlingsten in unserer Gesellschaft — unsere Kinder.

Nach dem Hotelumbau erfreuen sich Eisstocksportler und Event-
freunde auf der neuen Apolinaris Eisstock Arena. Die Uberda-
chung schiitzt vor Wind und Wetter und die Aprés Eisstock Bar ladt
zu heiBem Gllickwein, Punsch und vorweihnachtlichen Gaumen-
freunden ein.

In der stillsten Zeit des Jahres besticht unser Veranstaltungsteam
mit Angeboten aus der Weihnachtsbackerei, der Lebzelterei oder
flr ganz Aktive die Suche nach dem Weihnachtsmann oder eine
Fackelwanderung auf dem Dorferblick. Unser Verkaufsteam freut
sich auf Ihre Weihnachtsfeier-Anfrage und nimmt lhnen gerne die
Planung ab und garantiert Ihnen eine TOP VIP Veranstaltung.

Falls Sie noch auf der Suche nach einem passenden Weihnachts-
geschenk sind, bestellen Sie Ihren individuellen Geschenkgut-
schein auf unserer Homepage.

Wir danken lhnen fiir Ihre Treue und Ihr Vertrauen und wiinschen
lhnen und lhrer Familie eine schone Adventszeit zur besinnlichen
Einstimmung auf das schonste Fest im Jahr - wenn es heil3t das
Christkind kommt. Kommen Sie gut ins Neue Jahr mit Gliick und
Segen.

Ich freue mich, Sie bald personlich bei uns im Hause zu begrien.
Ihr

Thomas Tarnok
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IM NOVEMBER ZUM ADVENT

Festliche und aktive Adventszeit

Zur perfekten Einstimmung auf die
Winterzeit konnen Sie sich auf unseren
beiden Eisstockbahnen ertlichtigen.
Auch kulinarisch verwohnen wir Sie
wieder mit vielen traditionellen Ad-
ventsfreuden.

RESERVIERUNG
( (0)30/63401-750
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Di., 01. November bis Fr., 23. Dezember 2011

Mousse von der Ganseleber und Schmalz
Portweingelee, Walnussbrot

Gefllgelconsommé mit Krauterbisquit

GlUhweinsorbet

b

1 Flasche Hausrotwein

4 Personen€ 136,
(jede weitere Person € 35,)
(Reservierung erbeten)

Knusprig gebratene Hafermastgans, am Tisch tranchiert,
Majoranjus, Wildpreiselbeerapfel, glacierte Maronen,
Rotkohl, Griinkohl, Petersilienkartoffeln und Kloize

Mandelcréme in der Schillerlocke, Zwergorangenragout

Di., 01. November bis Mo., 26. Dezember 2011

GANS TO GO

Bestellen Sie sich lhre frisch gebratene Hafermastgans oder
eine Selchower Landgans vom Biobauern mit den klassi-
schen Beilagen (Majoranjus, Wildpreiselbeeren, Apfelrotkohl,
Griinkohl, glacierten Maronen, KI6Ben und Salzkartoffeln).

Hafermastgans ca. 4 kg
Selchower Landgans ca. 5 kg

GANSETAXI

Lassen Sie sich Ihre Gans direkt nach Hause liefern.

Lieferung im Umkreis bis 5 km
10 km
20 km

*zzgl. Pfand flr Thermobox
Vorbestellungsfrist 24 Stunden.
{ (0)30/63401-530
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ZEIT FUR ADVENTSVORBEREITUNGEN

Backen und Basteln mit der ganzen Familie

Sa., 12.und So., 13. November 2011 - 11:30 bis 15:00 Uhr
MARTINSTAGSBRUNCH

Freuen Sie sich auf: Gerducherte Gansebrust mit Aprikosen-
Chutney, Ganselebermousse, legierte Gansesuppe, knuspri-
gen Gansebraten mit den klassischen Beilagen, gebratener

Gansleber sowie feinen Naschereien aus unserer Patisserie.
(Inkl. Glihwein oder Sekt zur BegriiBung, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

oro Person € 29* €

Sa., 19.und So., 20. November 2011 - 11:30 bis 15:00 Uhr
BRUNCH MIT PLATZCHENBACKEN

Ruhren, stechen, backen Sie zusammen mit unseren
Kochauszubildenden in der Showkiiche leckere Platzchen.
Geniel3en Sie zuvor unsere regionalen und internationalen
Spezialitaten vom Brunchbuffet u. a. mit Flugentenkeulen,
gefllter Pasta, gebratenen Forellenfilets, feiner Mousse au

Chocolat mit Kumquats und vielem mehr.
(Inkl. einer Tite selbstgebackener Pldatzchen 200 g, Orangen-Punsch mit
Spekulatius zur BegriiBung, Prosecco, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 27/ - ©




Do., 24. November 2011 -ab 18:00 Uhr
ADVENTSKRANZBASTELN

Stimmen Sie sich bei leckerem Adventsstollen, Keksen und
Glogg auf die Adventszeit ein und basteln Sie sich Ihren eige-
nen Adventskranz, angeleitet von unserem Floristen.

Im Anschluss genieBen Sie knusprig gebratenen Génsebra-
ten mit den dazu gereichten Beilagen vom Buffet. Als Des-
sert servieren wir lhnen einen Topfenpalatschinken mit Ho-

lunderparfait und Mangopiiree.
(Inkl. Kranz, 1 Glas Gluhwein und Gans vom Buffet).

pro Person € 39-

Sa., 26.und So., 27. November 2011
3. SCHONEFELDER FESTTAGE

Pinktlich zum 1. Advent lduten wir wieder die Vorweih-
nachtszeit ein. Zum Auftakt starten wir am Samstag mit un-
serem Benefizkonzert. Beginn: 18:30 Uhr.

pro Person € 38 -

SCHONEFELDER ADVENT

Freuen Sie sich am Sonntag auf den alljdhrlich stattfinden-
den groBBen Adventsmarkt mit kulinarischen Leckereien, Mu-
sik und Unterhaltung fir Gro8 und Klein. Beginn: 10:30 Uhr.

Eintritt: pro Person € 2,-
(Kinder bis 12 Jahre kostenfrei)
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IM DEZEMBER ZU WEIHNACHTEN

Festlich Speisen im Holiday Inn

Ein gemutliches Zuhause,
ein Glaschen Wein,
ein guter Braten - bei Kerzenschein.
Im Uberfluss Zufriedenheit
und eine schone Weihnachtszeit!

RESERVIERUNG
( (0)30/63401-750
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ADVENT UND HEILIGABEND

Einstimmung auf die Weihnachtszeit.

Sonntags im Advent
27.November, 04., 11. & 18. Dezember 2011 -
10:30 bis 15:00 Uhr

ADVENTSBRUNCH

Es erwartet Sie ein Adventskonzert mit anschlieBendem
Sektempfang. Lassen Sie sich danach verfiihren in die vor-
weihnachtliche Zeit u.a. mit wirzigem Weihnachtsschinken,
lauwarmen nordischem Heringsgratin, gebratenen Gan-
sekeulen, Wildschweinbraten - frisch zubereitet in unserer

Showkiiche - sowie leckeren Desserts.
(Inkl. Konzert, Holunder-Punsch oder Sekt zur BegriiBung, Kaffee, Kakao

und Tee vom Buffet).
pro Person € 35,-* ©

Samstagsbrunch (ohne Konzert) pro Person € 29 -* ©

Sa., 24. Dezember 2011 -ab 17:00 Uhr

Aperitif

@

Amuse Bouche

Carpaccio von der gerducherten Flugentenbrust
Asiatischen Salat, Pflaumenchutney

Rehkotelett an Waldpilzen, Preiselbeerbirne
glacierten Schwarzwurzeln, Dauphinkartoffeln
oder
Steinbuttfilet, gebraten auf Garnelenschaum
Blattspinat, Safranrisotto
oder
Weihnachtsgansebraten auf Majoranjus
Maronen, Rot- und Grinkohl, Kartoffelklo3e

Zwergorangenparfait im Baumkuchenmantel
Punchkirschen und Florentiner

Feines Weihnachtsgeback, Espresso

pro Person € 46,-
(Reservierung erforderlich)
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WEIHNACHTSFESTTAGE

Besinnliche Zeit mit der ganzen Familie

So., 25.und Mo., 26. Dezember 2011 - 11:30 bis 15:00 Uhr
WEIHNACHTSFAMILIENBRUNCH

Lassen Sie sich an den Festtagen von uns mit weihnachtli-
chen Kostlichkeiten verwohnen:

Raucherfischvariationen mit Apfelmeerrettich, Gro3garne-
len auf Passionsfrucht-Chilicréme, Gefliigel- und Wildterrine
mit Cumberlandsauce, Weihnachtsgansebraten auf Rot-
weinsauce, Butterfisch auf Safran-Spinat, Eingelegte Satsu-
ma, Printencréme, Quarkkeulchen mit Calvadosapfeln und

vieles mehr.
(inkl. weiBem Limettenpunch oder Sekt zur BegriiBung, Kaffee, Kakao und
Tee vom Buffet, Bier, Hauswein weil3 oder rot und Mineralwasser)

pro Person €43 * €

So., 25.und Mo., 26. Dezember 2011 - ab 18:00 Uhr

Aperitif
Amuse Bouche

Getriffelte Ganselebercreme auf Apfelspalten
Rehkotelett an Waldpilzen, Preiselbeerbirne

Consomme vom Herford-Rind , Blatterteigstange

Tranchen vom Gamsrtcken an Shitakepilzen
Wildpreiselbeeren, Rosenkohl, Mandelkroketten
oder
Milchkalbssteak auf Spitzmorchelsauce
MarktgemUse, Butterspdtzle

Creme Brilée mit Lebkuchen und Mandarinen

Feines Weihnachtsgeback, Mocca

pro Person € 46,- *

(Reservierung erforderlich)
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WEIHNACHTSFEIERN

& weihnachtliche Rahmenprogramme

SKY WEIHNACHTSDINNER

Stimmen Sie sich auf un-
serer SKY Panoramater-
rasse auf den gemeinsa-
men Abend in unserem
Hause ein. Genief8en Sie
den Blick auf den Berlin-
Brandenburg Airport bei
Gluhwein, alkoholfreiem
Punsch, Flammkuchen
: . und Maronen.

Im Anschluss nehmen Sie an einer weihnachtlich dekorier-
ten Tafel in unserem SKY-Restaurant oder in einem festlich
geschmiuickten Saal Platz, den wir am Abend exklusiv fir Sie
reserviert haben. Unser Kiichenchef verwohnt Sie mit einem
winterlichen Buffet oder 3-Gang Menii wahrend Sie bei stim-
mungsvoller Musik und in geselliger Runde das Jahr ausklin-
gen lassen.

Inkl. Glihweinempfang, Menu oder Buffet und begleitender Getranke
(Wein, Bier, Wasser) wahrend des Abendessens.

pro Person € 65,-

EISSTOCKSCHIESSEN

Zeigen Sie lhre Teamstdrke oder
treten Sie zum Gaudi auf unserer
Eisstockbahn an. Gerne organisie-
ren wir flr Sie und lhre Gaste ein
Turnier auf unserer hauseigenen
~ ,Apollinaris Eisstock Arena” inklusive
Siegerehrung und Preisvergabe. Zur
kulinarischen Untermalung lhres Events empfehlen wir win-
terliche Getranke sowie verschiedene Kostlichkeiten von stf3
bis deftig, je nach gewliinschter Tageszeit. Besonders beliebt
ist dieses Event zur Einstimmung am friihen Abend mit Gliih-
weinempfang oder auch zum Ausklang bei Kaiserschmarrn,
Pflaumenrdéster oder ofenfrischen Bratapfeln.
(ab 10 Personen)

pro Person ab € 15,-



IN DER WEIHNACHTSBACKEREI

Schauen Sie unserem Kiichenteam einmal
Uber die Schulter und backen Sie unter
fachkundiger Anleitung Ihr eigenes Weih-
nachtsgebdck. Lernen Sie die einzelnen
Arbeitsschritte von der Teigzubereitung
Uber das Ausrollen, Formen bis hin zum
Dekorieren der Platzchen. Die Rezepte
zum Nachbacken zu Hause erhalten Sie

selbstverstandlich ebenfalls von uns.
(Dauer ca. 2,5 Stunden.)

pro Person €45 -

AUF DER SUCHE NACH DEM
, WEIHNACHTSMANN

Begeben Sie sich mit uns durch das ver-
schneite Brandenburg. Ausgestattet mit
Fackeln, Schatzkarten und Fragen zur Weih-
nachtszeit werden wir Sie zum Ziel geleiten. Auf dem Dor-
ferblick, in gemditlich uriger Atmosphéare warten dann ein
warmender Glihwein und winterliche Kostlichkeiten auf Sie.
(ab 25 Personen)

pro Person € 25 -

ADVENT, ADVENT...

Gestalten Sie unter Mitwir-
kung unseres Floristen lhren
eigenen Adventsschmuck.
Neben dem klassischen
Adventskranz gibt es zahl-
reiche Maoglichkeiten aus
Tannengrin, Kerzenlicht
und weihnachtlichen Deko-
rationselementen etwas sehr Individuelles zu zaubern. Auf
Wunsch erhalt jeder Teilnehmer eine Schiirze, die zudem mit
Ihrem Firmenlogo oder dem Namenszug lhrer Gaste gestal-
tet werden kann.

(ab 15 Personen)

Preis auf Anfrage



KERAMIK GESTALTEN

Ihre Kreativitat ist ebenfalls bei der Gestaltung einer indivi-
duellen Keramik gefragt. Unter fachkundiger Anleitung be-
malen Sie Christbaumkugeln, Rentier oder Sternteller nach
Ihren eigenen Ideen oder bestehenden Vorlagen - so ent-
steht ein unverwechselbares Kunstwerk fiir Sie selbst oder
auch als Weihnachtsgeschenk.

Preis auf Anfrage

MORGEN KOMMT DER
WEIHNACHTSMANN

Gerne werden wir daflir Sorge tragen,
dass der Weihnachtsmann am Abend
noch eine Zwischenlandung in Schoéne-

. feld einlegt. Mit unserem Airport-Shuttle
reist er extra fiir Sie an, um Sie und lhre Gaste mit einer klei-
nen Aufmerksamkeit zu bescheren: ein kleiner Christstollen,
eine winterliche Konfitlire oder auch hausgemachtes Weih-
nachtsgeback. Selbstverstandlich geben wir auch Prasente
an den Weihnachtsmann weiter, die Sie eigenstandig orga-
nisiert haben.

pro Stunde € 30

LEBZELTEREI

Mit Zuckerguss, Nissen oder Schokola-
de gestalten Sie Ihr ganz eigenes Leb-
kuchenherz. Lassen Sie lhrer Kreativitat
freien Lauf — egal, ob Sie das Herz fir
sich selbst behalten mochten oder als
Geschenk zum Weihnachtsfest weiter-
geben mochten.

zch‘crei

pro Person € 13-

Dies und Vieles mehr erldutern
wir lhnen gern ndher bei einem
personlichen Gesprach. Wir er-
stellen Ihnen gern ein individu-
elles und auf lhre Bedirfnisse
zugeschnittenes Angebot.

Sie erreichen uns unter:
030/63401-815.
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SILVESTER & NEUJAHR
Feierlicher Start ins Jahr 2012.

Sa., 31. Dezember 2011
ab 18:00 Uhr

SILVESTERBALL

Feiern Sie in unserem Ballsaal auf 625m? sowie auf 1000m?
Foyerflache eine rauschende Silvestergala und tanzen Sie
zu den Klangen unserer Live Tanz-Band in der separaten
Diskothek ins neue Jahr.

Mit BegriBungschampagner, groem Galabuffet, Band &
DJ, Mitternachtssnack, Feuerwerk und 1 Glas Mitternachts-
sekt.

Freuen Sie sich auf gegrillte Hochrippe mit gefilltem Ge-
mdse, St. Jakobsmuscheln und Scampi auf Hummercréme,
Wachtelbriistchen auf Gemusesockel, Heil} gerducherter
Fjord-Salm mit griiner Sauce, Perlhuhnsupreme auf Mor-
chelcreme, Meerzungenschleifen mit getriiffelter Lachsfar-
ce und Kalbsriicken im Krautermantel. Zum Dessert servie-
ren wir lhnen Sanddorncréme mit Holunderjus, Mousse au
Chocolat, Zitronen-Bisquitroulade, Hefeknddel mit Kirschen
sowie Rohmilchkdse mit Feigensenf. Als Mitternachtssnack
erwartet Sie u. a. Gulaschsuppe, Asiatisches Fingerfood
mit verschiedenen Dips, Berliner Schinkenknacker, Senf,
Schusterjungen, Griebenschmalz und Gewtirzgurken sowie
Pfannkuchen mit verschiedenen Fiillungen.

proPerson€  95-
pro Person € 125,-

(inkl. Getrénkepauschale:
Bier, Wein, Softs und Kaffee)




KULINARISCHER AUSBLICK
Januar 2012

So.,01. Januar 2012 - bis 15:00 Uhr
NEUJAHRSKATERFRUHSTUCK

Starten Sie nach einer unvergesslichen Silvesternacht mit vie-
len Leckereien ins neue Jahr und genief3en Sie Linsensuppe
mit Wirstchen, verschieden eingelegte Heringe, Kohlroula-
de in Specksauce, Kalbsragout mit Champignons, Seelachsfi-
let in der Polentahdlle auf Blattspinat, sowie kleinen Geback-
stlicken und Naschereien in unseren Dessertglaschen.

(Inkl. BegriiBungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 29-

So.,08.Januar 2012 - 11:30 bis 15:00 Uhr
LACHSBRUNCH

GenieBlen Sie Lachs in seiner grof3en Vielfalt - hausgebeizt,
heiBgerauchert, Kaviar, Mousse oder auch als Tatar mit diver-
sen Dips und Saucen, Geflligelcréemesuppe mit Lachsstreifen,
gebratenen Medaillons, Kasslerlachsschinken auf Wirsing,
sowie kostlichen Naschereien zum Dessert.

(Inkl. BegriBungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

oro Person € 23,50 €

So.,22.Januar 2012 - 11:30 bis 15:00 Uhr
SCHLACHTEBRUNCH

Wir servieren Ihnen herzhafte Wurst und Schinkenspeziali-
taten, Wurstsalat, hausgemachte Siilze, deftige Kesselsuppe,
Schlachteplatte mit Wellfleisch, Blut,- Leberwurst, gepokel-
tem Eisbein, Weinsauerkraut und Erbsenpiiree mit Speck-
stippe, Rote Waldbeerengriitze mit Vanillesauce, Streuselku-
chen und Torten.

(Inkl. BegriBungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

oo Person € 23,50 €



KULINARISCHER AUSBLICK
Februar 2012

So.,05. Februar 2012 - 11:30 bis 15:00 Uhr
ERBSEN, BOHNEN, LINSEN...

Zum Aufwarmen servieren wir Erbsensuppe mit knusprigen
Wurstscheiben, Lammragout mit weilen Bohnenkernen, ro-
ter Linsensalat, Linsengemiise mit Kasselerriicken, Selchow-
er Masthdahnchen mit franzdsischen Erbsen.

(Inkl. BegriiBungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 23,50 €

So., 19. Februar 2012 - 11:30 bis 15:00 Uhr
KARNEVALBRUNCH

Freuen Sie sich auf Halve Hahn, Ochsenmaulsalat, gefiillte
Eier an Raucherfischauswahl, verschiedene Heringsspezia-
litaten, Brasilianischer Fleischtopf, Rheinischer Sauerbraten,
Schwabische Maultaschen mit Speckstippe, Wallerfilet auf
Rahmporee, Pfannkuchen mit verschiedenen Fillungen, Ko-
koscreme, Ananas-Chiligriitze, Apfelkiichlein, Vanillesauce.
(Inkl. BegriiBungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 23,50 €

10. bis 16. Februar 2012
7. EISSTOCKMEISTERSCHAFT

Die Winterspiele in Schonefeld gehen weiter in unserer neu-
en Apollinaris Eisstockarena und angrenzender Aprés Eis-
stock Bar mit rustikaler Bewirtung und ziinftiger Musik.
Sichern Sie sich schon jetzt die Teilnahme fiir Ihre Mann-
schaft und informieren Sie sich auf unserer Webseite unter:
www.holidayinn-berlin.de/de/eisstockschiessen.



KLASSIKER
2012

Jeden Samstag und Sonntag - 11:30 bis 15:00 Uhr
FAMILIENBRUNCH

Seit 13 Jahren der Klassiker des Hauses!

Lassen Sie sich begeistern von einer gro3en Frithstiicksaus-
wahl, diversen Salaten und Vorspeisen, Suppen und stan-
dig wechselnden Hauptspeisen sowie leckeren Desserts.
Freuen Sie sich auch auf frisch zubereitete Speisen aus der
neuen Showkiiche. Wir bieten lhnen frisches Fleisch aus
der Region - direkt vom Bauernhof Sauerwald in Selchow.
(Inkl. BegriBungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

proPerson € 23,50 €

Hoﬁday Inn  Alle kleinen Gaste kénnen sich auf dem
# Kinderspielplatz Holiday Inn Kids Air-
m 3 port nach Herzenslust austoben!
AH‘pO!’t Kinder bis zum 6. Lebensjahr essen in
Begleitung ihrer Eltern kostenfrei, Kinder von 7-12 Jahre zah-
len 50 Prozent des Preises.
Fur jeden Besuch bekommen die kleinen Géste einen Treuepunkt in ihren
KidsClub Ausweis. Sind alle Stempel gesammelt, gibt es ein Eis als stiBes
Geschenk.
Jetzt neu: Exklusives Kinderbuffet fiir unsere kleinen Gaste. Mit besonders

vielen Leckereien fiir Kinder.
Kinderbuffet findet ab einer Teilnehmerzahl von mindestens 6 Personen statt.

Montag bis Freitag - 12:00 bis 15:00 Uhr
BUSINESSLUNCH

Wir servieren Ihnen regionale und internationale Gerichte, die
je nach Jahreszeit Inren Geschmack treffen werden. Von Salat-
buffet und kostlicher Suppe, Uber leckere Hauptgange bis hin
zum siiBen Dessert oder einem 3-Gang-Men( zur Wahl.

pro Person € 16,50*

Sie helfen mit!

Von jedem mit diesem Herz ge- * Mit Sternchen gekennzeichnete Preise
kennzeichneten Brunchpreis spenden sind Aktions- oder Festtagspreise und
Sie € 1,00 an die Siftung KinderHerz.. nicht discountierbar.



WUSSTEN SIE SCHON?

ab November 2011
Montag bis Freitag - 12:00 bis 15:00 Uhr

QUICK LUNCH

NEU! Fiir ganz Eilige!

Ab November 2011 erhalten Sie ein Tellergericht und eine
Kaffeespezialitat nach Wahl zum Preis von:

pro Person € 7,90%

s8N PREMIUM CARD

Sind Sie schon Premium Kunde? Fordern
Sie lhre personliche Premium Card an
und erhalten Sie 10 % Discount auf alle
Speisen- und Getrankeleistungen im SKY Restaurant, an der
Bar Hangar 16 und auf unseren Sonnenterrassen. (Ausgenom-
men Aktions- und Festtagspreise):
www.holidayinn-berlin.de/de/hotel_premiumcard

Ob als personalisiertes Geschenk mit
eigener GruBBbotschaft zu Weihnachten
oder fir Sie personlich - bei uns konnen Sie fir alle Speisen-,
Getranke- und Wellnessangebote sowie fiir alle Veranstal-
tungen im Haus Gutscheine kauflich erwerben.

Sie erreichen uns unter der Telefonnummer:
030/634 01 - 532 oder unter gutscheine.holidayinn-berlin.de.




BLEIBEN SIE ENTSPANNT

Jetzt anmelden: (030) 63401 - 880

Holiday Inn Berlin Airport -
Conference Centre

RELAXINN SPA & HEALTH CLUB

Schitzen Sie sich in der kalten Jahreszeit vor Erkal-
tungen und harten Sie sich ab. Wir bieten lhnen:
Finnische Sauna, tlrkisches Dampfbad, Tauchbe-
cken, Fitness und Erlebnisduschen. Sollten Sie sich
einmal so richtig verwéhnen wollen, dann schla-
gen wir lhnen unser abwechslungsreiches Massa-
geprogramm von unserem hauseigenen Masseur
Jill Sabeck vor. Lassen Sie es sich gut gehen auf
tiber 550m? - mit groBer AuBenterrasse und Blick
auf den Grof3flughafen Berlin-Schonefeld.

Relaxﬁn

SPA & HEALTH CLUB

www.holidayinn-berlin.de HO’iday Inn
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Das Holiday Inn Team
wunscht Ilhnen eine
schone und besinnliche
Weihnachtszeit!

Holiday Inn Berlin Airport - .
Conference Centre

Hans-Grade-Allee 5
12529 Schonefeld bei Berlin

( (0)30/63401-0
¢’ (0)30/63401-600 .

www.holidayinn-berlin.de



