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Liebe gäste, Kunden und Freunde 
des Hotels,

mit dem diesjährigen Advents- und 
Weihnachtsprogramm präsentiert 
sich unser Haus im neuen festlichen 
Kleid. 

Wir haben viel gelernt in diesem Jahr 
nach dem umbau, welche Anforde-
rungen das Haus an uns und unsere 
Mitarbeiter stellt, um ihnen den Auf-
enthalt bei uns so angenehm wie 
möglich zu machen. 

Freuen sie sich auf unsere Traditionsveranstaltungen wie dem 
gänseessen mit der gans vom selchower Landwirt Rudi sauer-
wald oder dem allseits beliebten Familienbrunch. Die 3. schöne-
felder Festtage laden Jung und Alt ein und versprechen ein Be-
nefi zkonzert zur einstimmung in die Adventszeit sowie einen 
bunten Weihnachtsmarkt mit Kulturbeiträgen von schülern aus 
umliegenden schulen, Kitas, einrichtungen und institutionen aus 
der Region. Der spendenerlös wird für gute Zwecke gestiftet. Mit 
ihrem Besuch tragen sie zum spendenerfolg bei und tun etwas 
gutes für die Jüngsten in unserer gesellschaft – unsere Kinder.

nach dem Hotelumbau erfreuen sich eisstocksportler und event-
freunde auf der neuen Apolinaris eisstock Arena. Die Überda-
chung schützt vor Wind und Wetter und die Après eisstock Bar lädt 
zu heißem glückwein, Punsch und vorweihnachtlichen gaumen-
freunden ein. 

in der stillsten Zeit des Jahres besticht unser veranstaltungsteam 
mit Angeboten aus der Weihnachtsbäckerei, der Lebzelterei oder 
für ganz Aktive die suche nach dem Weihnachtsmann oder eine 
Fackelwanderung auf dem Dörferblick. unser verkaufsteam freut 
sich auf ihre Weihnachtsfeier-Anfrage und nimmt ihnen gerne die 
Planung ab und garantiert ihnen eine TOP viP veranstaltung.

Falls sie noch auf der suche nach einem passenden Weihnachts-
geschenk sind, bestellen sie ihren individuellen geschenkgut-
schein auf unserer Homepage.

Wir danken ihnen für ihre Treue und ihr vertrauen und wünschen 
ihnen und ihrer Familie eine schöne Adventszeit zur besinnlichen 
einstimmung auf das schönste Fest im Jahr – wenn es heißt das 
Christkind kommt. Kommen sie gut ins neue Jahr mit glück und 
segen.

ich freue mich, sie bald persönlich bei uns im Hause zu begrüßen.

ihr 

Thomas Tarnok
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Im November zum AdveNt
Festliche und aktive Adventszeit

ReseRvieRung
 (0)30 / 634 01 - 750

Zur perfekten einstimmung auf die 
Winterzeit können sie sich auf unseren 
beiden eisstockbahnen ertüchtigen. 
Auch kulinarisch verwöhnen wir sie  
wieder mit vielen traditionellen Ad-
ventsfreuden.
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Di., 01. November bis Mo., 26. Dezember 2011 

GANs to Go
Bestellen sie sich ihre frisch gebratene Hafermastgans oder 
eine selchower Landgans vom Biobauern mit den klassi-
schen Beilagen (Majoranjus, Wildpreiselbeeren, Apfelrotkohl, 
grünkohl, glacierten Maronen, Klößen und salzkartoffeln).

Hafermastgans ca. 4 kg    € 115,-*
selchower Landgans ca. 5 kg   € 159,-*

GäNsetAxI
Lassen sie sich ihre gans direkt nach Hause liefern.

Lieferung im umkreis bis     5 km   € 10,-*
     10 km   € 20,-*
     20 km   € 30,-*

*zzgl. Pfand für Thermobox   € 10,-
vorbestellungsfrist 24 stunden.   
 (0)30 / 634 01 - 530

Gänsemenü
mousse von der Gänseleber und schmalz

Portweingelee, Walnussbrot

Geflügelconsommé mit Kräuterbisquit

Knusprig gebratene Hafermastgans, am tisch tranchiert,  
majoranjus, Wildpreiselbeerapfel, glacierte maronen,  
rotkohl, Grünkohl,  Petersilienkartoffeln und Klöße

mandelcrème in der schillerlocke, zwergorangenragout  
Glühweinsorbet

1 Flasche Hausrotwein

4 Personen € 136,- 
(jede weitere Person € 35,-)

(reservierung erbeten)

Di., 01. November bis Fr., 23. Dezember 2011



06

Sa., 12. und So., 13. November 2011 - 11:30  bis 15:00 Uhr

mArtINstAGsbruNcH
Freuen sie sich auf: geräucherte gänsebrust mit Aprikosen-
Chutney, gänselebermousse, legierte gänsesuppe, knuspri-
gen gänsebraten mit den klassischen Beilagen, gebratener 
gansleber sowie feinen naschereien aus unserer Patisserie.
(inkl. glühwein oder sekt zur Begrüßung, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 29,-* 

Sa., 19. und So., 20. November 2011 - 11:30  bis 15:00 Uhr

bruNcH mIt PlätzcHeNbAcKeN
Rühren, stechen, backen sie zusammen mit unseren 
Kochauszubildenden in der showküche leckere Plätzchen. 
genießen sie zuvor unsere regionalen und internationalen 
spezialitäten vom Brunchbuffet u. a. mit Flugentenkeulen, 
gefüllter Pasta, gebratenen Forellenfilets, feiner Mousse au 
Chocolat mit Kumquats und vielem mehr.
(inkl. einer Tüte selbstgebackener Plätzchen 200 g, Orangen-Punsch mit 
spekulatius zur Begrüßung, Prosecco, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 27,- 

zeIt Für AdveNtsvorbereItuNGeN
Backen und Basteln mit der ganzen Familie

06
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Do., 24.  November 2011 - ab 18:00 Uhr

AdveNtsKrANzbAstelN
stimmen sie sich bei leckerem Adventsstollen, Keksen und 
glögg auf die Adventszeit ein und basteln sie sich ihren eige-
nen Adventskranz, angeleitet von unserem Floristen.
im Anschluss genießen sie knusprig gebratenen gänsebra-
ten mit den dazu gereichten Beilagen vom Buffet. Als Des-
sert servieren wir ihnen einen Topfenpalatschinken mit Ho-
lunderparfait und Mangopüree.
(inkl. Kranz, 1 glas glühwein und gans vom Buffet).

pro Person € 39,- 

Sa., 26. und So., 27. November 2011 

3. scHöNeFelder FesttAGe
Pünktlich zum 1. Advent läuten wir wieder die vorweih-
nachtszeit ein.  Zum Auftakt starten wir am samstag mit un-
serem Benefizkonzert.  Beginn: 18:30 uhr.

pro Person € 38,- 

sCHöneFeLDeR ADvenT
Freuen sie sich am sonntag auf den alljährlich stattfinden-
den großen Adventsmarkt mit kulinarischen Leckereien,  Mu-
sik und unterhaltung für groß und Klein.  Beginn: 10:30 uhr.

eintritt: pro Person € 2,- 
       (Kinder bis 12 Jahre kostenfrei)
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Im dezember zu WeIHNAcHteN
Festlich speisen im Holiday inn

ReseRvieRung
 (0)30 / 634 01 - 750

ein gemütliches Zuhause,
ein gläschen Wein,

ein guter Braten - bei Kerzenschein.
im Überfluss Zufriedenheit

und eine schöne Weihnachtszeit!
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AdveNt uNd HeIlIGAbeNd
einstimmung auf die Weihnachtszeit.

Sonntags im Advent  
27. November,  04., 11. & 18. Dezember 2011 -  
10:30  bis 15:00 Uhr

AdveNtsbruNcH
es erwartet sie ein Adventskonzert mit anschließendem 
sektempfang. Lassen sie sich danach verführen in die vor-
weihnachtliche Zeit u.a. mit würzigem Weihnachtsschinken, 
lauwarmen nordischem Heringsgratin, gebratenen gän-
sekeulen, Wildschweinbraten - frisch zubereitet in unserer 
showküche - sowie leckeren Desserts.
(inkl. Konzert, Holunder-Punsch oder sekt zur Begrüßung, Kaffee, Kakao 
und Tee vom Buffet).

pro Person € 35,-*
samstagsbrunch (ohne Konzert)  pro Person € 29,-*

Sa., 24. Dezember 2011 - ab 17:00 Uhr
 

Menü am Heiligen Abend
Aperitif

Amuse bouche

carpaccio von der geräucherten Flugentenbrust 
Asiatischen salat, Pflaumenchutney

rehkotelett an Waldpilzen, Preiselbeerbirne 
glacierten schwarzwurzeln, dauphinkartoffeln

oder 
steinbuttfilet, gebraten auf Garnelenschaum 

blattspinat, safranrisotto 
oder 

Weihnachtsgänsebraten auf majoranjus 
maronen, rot- und Grünkohl, Kartoffelklöße

zwergorangenparfait im baumkuchenmantel 
Punchkirschen und Florentiner

Feines Weihnachtsgebäck, espresso

pro Person € 46,- *
(reservierung erforderlich)



10

WeIHNAcHtsFesttAGe
Besinnliche Zeit mit der ganzen Familie

So., 25. und Mo., 26. Dezember 2011 - 11:30  bis 15:00 Uhr

WeIHNAcHtsFAmIlIeNbruNcH
Lassen sie sich an den Festtagen von uns mit weihnachtli-
chen Köstlichkeiten verwöhnen:
Räucherfischvariationen mit Apfelmeerrettich, großgarne-
len auf Passionsfrucht-Chilicrème, geflügel- und Wildterrine 
mit Cumberlandsauce, Weihnachtsgänsebraten auf Rot-
weinsauce, Butterfisch auf safran-spinat, eingelegte satsu-
ma,  Printencrème, Quarkkeulchen mit Calvadosäpfeln und 
vieles mehr.
(inkl. weißem Limettenpunch oder sekt zur Begrüßung, Kaffee, Kakao und 
Tee vom Buffet , Bier, Hauswein weiß oder rot und Mineralwasser)

pro Person € 43,- *

So., 25. und Mo., 26. Dezember 2011 - ab 18:00 Uhr
 

Weihnachtsmenü
Aperitif

Amuse bouche

Getrüffelte Gänselebercreme auf Apfelspalten 
rehkotelett an Waldpilzen, Preiselbeerbirne

consomme vom Herford-rind , blätterteigstange

tranchen vom Gamsrücken an shitakepilzen  
Wildpreiselbeeren, rosenkohl, mandelkroketten 

oder 
milchkalbssteak auf spitzmorchelsauce 

marktgemüse, butterspätzle

crème brûlée mit lebkuchen und mandarinen

Feines Weihnachtsgebäck, mocca

pro Person € 46,- *
(reservierung erforderlich)
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WeIHNAcHtsFeIerN
& weihnachtliche Rahmenprogramme

sKY WeIHNAcHtsdINNer
stimmen sie sich auf un-
serer sKY Panoramater-
rasse auf den gemeinsa-
men Abend in unserem 
Hause ein. genießen sie 
den Blick auf den Berlin-
Brandenburg Airport bei 
glühwein, alkoholfreiem 
Punsch, Flammkuchen 
und Maronen. 

im Anschluss nehmen sie an einer weihnachtlich dekorier-
ten Tafel in unserem sKY-Restaurant oder in einem festlich 
geschmückten saal Platz, den wir am Abend exklusiv für sie 
reserviert haben. unser Küchenchef verwöhnt sie mit einem 
winterlichen Buffet oder 3-gang Menü während sie bei stim-
mungsvoller Musik und in geselliger Runde das Jahr ausklin-
gen lassen.
inkl. glühweinempfang, Menü oder Buffet und begleitender getränke 
(Wein, Bier, Wasser) während des Abendessens.

pro Person € 65,- 

eIsstocKscHIesseN
Zeigen sie ihre Teamstärke oder 
treten sie zum gaudi auf unserer 
eisstockbahn an. gerne organisie-
ren wir für sie und ihre gäste ein 
Turnier auf unserer hauseigenen 

„Apollinaris eisstock Arena“ inklusive 
siegerehrung und Preisvergabe. Zur 

kulinarischen untermalung ihres events empfehlen wir win-
terliche getränke sowie verschiedene Köstlichkeiten von süß 
bis deftig, je nach gewünschter Tageszeit. Besonders beliebt 
ist dieses event zur einstimmung am frühen Abend mit glüh-
weinempfang oder auch zum Ausklang bei Kaiserschmarrn, 
Pflaumenröster oder ofenfrischen Bratäpfeln.
(ab 10 Personen)

pro Person  ab € 15,- 
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IN der WeIHNAcHtsbäcKereI
schauen sie unserem Küchenteam einmal 
über die schulter und backen sie unter 
fachkundiger Anleitung ihr eigenes Weih-
nachtsgebäck. Lernen sie die einzelnen 
Arbeitsschritte von der Teigzubereitung 
über das Ausrollen, Formen bis hin zum 
Dekorieren der Plätzchen. Die Rezepte 
zum nachbacken zu Hause erhalten sie 

selbstverständlich ebenfalls von uns.
(Dauer ca. 2,5 stunden.)

pro Person € 45,- 

AuF der sucHe NAcH dem 
WeIHNAcHtsmANN
Begeben sie sich mit uns durch das ver-
schneite Brandenburg. Ausgestattet mit  
Fackeln, schatzkarten und Fragen zur Weih-

nachtszeit werden wir sie zum Ziel geleiten. Auf dem Dör-
ferblick, in gemütlich uriger Atmosphäre warten dann ein 
wärmender glühwein und winterliche Köstlichkeiten auf sie.
(ab 25 Personen)

pro Person € 25,- 

AdveNt, AdveNt...
gestalten sie unter Mitwir-
kung unseres Floristen ihren 
eigenen Adventsschmuck. 
neben dem klassischen 
Adventskranz gibt es zahl-
reiche Möglichkeiten aus 
Tannengrün, Kerzenlicht 
und weihnachtlichen Deko-

rationselementen etwas sehr individuelles zu zaubern. Auf 
Wunsch erhält jeder Teilnehmer eine schürze, die zudem mit 
ihrem Firmenlogo oder dem namenszug ihrer gäste gestal-
tet werden kann.
(ab 15 Personen)

                  Preis auf Anfrage  
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Dies und vieles mehr erläutern 
wir ihnen gern näher bei einem 
persönlichen gespräch. Wir er-
stellen ihnen gern ein individu-
elles und auf ihre Bedürfnisse 
zugeschnittenes Angebot.
sie erreichen uns unter: 
030 / 634 01 - 815.

lebzeltereI
Mit Zuckerguss, nüssen oder schokola-
de gestalten sie ihr ganz eigenes Leb-
kuchenherz. Lassen sie ihrer Kreativität 
freien Lauf – egal, ob sie das Herz für 
sich selbst behalten möchten oder als 
geschenk zum Weihnachtsfest weiter-
geben möchten.

pro Person € 13,- 

morGeN Kommt der  
WeIHNAcHtsmANN
gerne werden wir dafür sorge tragen, 
dass der Weihnachtsmann am Abend 
noch eine Zwischenlandung in schöne-
feld einlegt. Mit unserem Airport-shuttle 

reist er extra für sie an, um sie und ihre gäste mit einer klei-
nen Aufmerksamkeit zu bescheren: ein kleiner Christstollen, 
eine winterliche Konfitüre oder auch hausgemachtes Weih-
nachtsgebäck. selbstverständlich geben wir auch Präsente 
an den Weihnachtsmann weiter, die sie eigenständig orga-
nisiert haben.

pro stunde € 30,- 

KerAmIK GestAlteN
ihre Kreativität ist ebenfalls bei der gestaltung einer indivi-
duellen Keramik gefragt. unter fachkundiger Anleitung be-
malen sie Christbaumkugeln, Rentier oder sternteller nach 
ihren eigenen ideen oder bestehenden vorlagen – so ent-
steht ein unverwechselbares Kunstwerk für sie selbst oder 
auch als Weihnachtsgeschenk.

Preis auf Anfrage 
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sIlvester & NeujAHr
Feierlicher start ins Jahr 2012.

Sa., 31.  Dezember 2011
ab 18:00 Uhr

sIlvesterbAll
Feiern sie in unserem Ballsaal auf 625m² sowie auf 1000m² 
Foyerfläche eine rauschende silvestergala und tanzen sie 
zu den Klängen unserer Live Tanz-Band in der separaten 
Diskothek ins neue Jahr.

Mit Begrüßungschampagner, großem galabuffet, Band & 
DJ, Mitternachtssnack, Feuerwerk und 1 glas Mitternachts-
sekt.

Freuen sie sich auf gegrillte Hochrippe mit gefülltem ge-
müse, st. Jakobsmuscheln und scampi auf Hummercrème, 
Wachtelbrüstchen auf gemüsesockel, Heiß geräucherter  
Fjord-salm mit grüner sauce, Perlhuhnsupreme auf Mor-
chelcrème, Meerzungenschleifen mit getrüffelter Lachsfar-
ce und Kalbsrücken im Kräutermantel. Zum Dessert servie-
ren wir ihnen sanddorncrème mit Holunderjus, Mousse au 
Chocolat, Zitronen-Bisquitroulade, Hefeknödel mit Kirschen 
sowie Rohmilchkäse mit Feigensenf. Als Mitternachtssnack 
erwartet sie u. a. gulaschsuppe, Asiatisches Fingerfood 
mit verschiedenen Dips, Berliner schinkenknacker, senf, 
schusterjungen, griebenschmalz und gewürzgurken sowie 
Pfannkuchen mit verschiedenen Füllungen.

pro Person €    95,- 

pro Person € 125,-
(inkl. getränkepauschale:  

Bier, Wein, softs und Kaffee)
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So., 01.  Januar 2012 - bis 15:00 Uhr

NeujAHrsKAterFrüHstücK
starten sie nach einer unvergesslichen silvesternacht mit vie-
len Leckereien ins neue Jahr und genießen sie Linsensuppe 
mit Würstchen, verschieden eingelegte Heringe, Kohlroula-
de in specksauce, Kalbsragout mit Champignons, seelachsfi-
let in der Polentahülle auf Blattspinat, sowie kleinen gebäck-
stücken und naschereien in unseren Dessertgläschen.
(inkl. Begrüßungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 29,- 

KulINArIscHer AusblIcK
Januar 2012

So., 08. Januar 2012  - 11:30  bis 15:00 Uhr

lAcHsbruNcH
genießen sie Lachs in seiner großen vielfalt - hausgebeizt, 
heißgeräuchert, Kaviar, Mousse oder auch als Tatar mit diver-
sen Dips und saucen, geflügelcrèmesuppe mit Lachsstreifen, 
gebratenen Medaillons, Kasslerlachsschinken auf Wirsing, 
sowie köstlichen naschereien zum Dessert.
(inkl. Begrüßungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 23,50

So., 22. Januar 2012  - 11:30  bis 15:00 Uhr

scHlAcHtebruNcH
Wir servieren ihnen herzhafte Wurst und schinkenspeziali-
täten, Wurstsalat, hausgemachte sülze, deftige Kesselsuppe, 
schlachteplatte mit Wellfleisch, Blut,- Leberwurst, gepökel-
tem eisbein, Weinsauerkraut und erbsenpüree mit speck-
stippe, Rote Waldbeerengrütze mit vanillesauce, streuselku-
chen und Torten.
(inkl. Begrüßungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 23,50
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So., 05. Februar 2012  - 11:30  bis 15:00 Uhr

erbseN, boHNeN, lINseN...
Zum Aufwärmen servieren wir erbsensuppe mit knusprigen 
Wurstscheiben, Lammragout mit weißen Bohnenkernen, ro-
ter Linsensalat, Linsengemüse mit Kasselerrücken, selchow-
er Masthähnchen mit französischen erbsen.
(inkl. Begrüßungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 23,50

So., 19. Februar 2012  - 11:30  bis 15:00 Uhr

KArNevAlbruNcH
Freuen sie sich auf Halve Hahn, Ochsenmaulsalat, gefüllte 
eier an Räucherfischauswahl, verschiedene Heringsspezia-
litäten, Brasilianischer Fleischtopf, Rheinischer sauerbraten, 
schwäbische Maultaschen mit speckstippe, Wallerfilet auf 
Rahmporee, Pfannkuchen mit verschiedenen Füllungen, Ko-
koscreme, Ananas-Chiligrütze, Apfelküchlein, vanillesauce.
(inkl. Begrüßungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 23,50 

10. bis 16. Februar 2012 

7. eIsstocKmeIsterscHAFt
Die Winterspiele in schönefeld gehen weiter in unserer neu-
en Apollinaris eisstockarena und angrenzender Après eis-
stock Bar mit rustikaler Bewirtung und zünftiger Musik. 
sichern sie sich schon jetzt die Teilnahme für ihre Mann-
schaft und informieren sie sich auf unserer Webseite unter: 
www.holidayinn-berlin.de/de/eisstockschiessen.

KulINArIscHer AusblIcK
Februar 2012
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KlAssIKer
2012

Jeden Samstag und Sonntag  - 11:30  bis 15:00 Uhr

FAmIlIeNbruNcH
seit 13 Jahren der Klassiker des Hauses!
Lassen sie sich begeistern von einer großen Frühstücksaus-
wahl, diversen salaten und vorspeisen, suppen und stän-
dig wechselnden Hauptspeisen sowie leckeren Desserts. 
Freuen sie sich auch auf frisch zubereitete speisen aus der 
neuen showküche. Wir bieten ihnen frisches Fleisch aus  
der Region - direkt vom Bauernhof sauerwald in selchow. 
(inkl. Begrüßungssekt, Kaffee, Kakao und Tee vom Buffet).

pro Person € 23,50

Alle kleinen gäste können sich auf dem 
Kinderspielplatz Holiday inn Kids Air-
port nach Herzenslust austoben! 
Kinder bis zum 6. Lebensjahr essen in 

Begleitung ihrer eltern kostenfrei, Kinder von 7-12 Jahre zah-
len 50 Prozent des Preises.
Für jeden Besuch bekommen die kleinen gäste einen Treuepunkt in ihren 
KidsClub Ausweis. sind alle stempel gesammelt, gibt es ein eis als süßes 
geschenk. 
Jetzt neu: exklusives Kinderbuffet für unsere kleinen gäste. Mit besonders 
vielen Leckereien für Kinder.
Kinderbuffet findet ab einer Teilnehmerzahl von mindestens 6 Personen statt.

Montag bis Freitag  - 12:00  bis 15:00 Uhr

busINessluNcH
Wir servieren ihnen regionale und internationale gerichte, die 
je nach Jahreszeit ihren geschmack treffen werden. von salat-
buffet und köstlicher suppe, über leckere Hauptgänge bis hin 
zum süßen Dessert oder einem 3-gang-Menü zur Wahl.

pro Person € 16,50* 

* Mit sternchen gekennzeichnete Preise 
sind Aktions- oder Festtagspreise und 
nicht discountierbar.

sie helfen mit! 
von jedem mit diesem Herz ge-

kennzeichneten Brunchpreis spenden 
sie € 1,00 an die siftung KinderHerz..



1818

GutscHeINe
Ob als personalisiertes geschenk mit 
eigener grußbotschaft zu Weihnachten 

oder für sie persönlich - bei uns können sie für alle speisen-, 
getränke- und Wellnessangebote sowie für alle veranstal-
tungen im Haus gutscheine käuflich erwerben. 
sie erreichen uns unter der Telefonnummer: 
030 / 634 01 - 532 oder unter gutscheine.holidayinn-berlin.de.

PremIum cArd
sind sie schon Premium Kunde? Fordern 
sie ihre persönliche Premium Card an 
und erhalten sie 10 % Discount auf alle  

speisen- und getränkeleistungen im sKY Restaurant, an der  
Bar Hangar 16 und auf unseren sonnenterrassen. (Ausgenom-
men Aktions- und Festtagspreise):
www.holidayinn-berlin.de/de/hotel_premiumcard

ab November 2011  
Montag bis Freitag - 12:00  bis 15:00 Uhr

QuIcK luNcH
neu! Für ganz eilige! 
Ab november 2011 erhalten sie ein Tellergericht und eine 
Kaffeespezialität nach Wahl zum Preis von:

pro Person € 7,90*

WussteN sIe scHoN?
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RELAXINN SPA & HEALTH CLUB

jetzt anmelden: (030) 63401 - 880 

Holiday inn Berlin Airport - 
Conference Centre

www.holidayinn-berlin.de

schützen sie sich in der kalten Jahreszeit vor erkäl-
tungen und härten sie sich ab. Wir bieten ihnen: 
Finnische sauna, türkisches Dampfbad, Tauchbe-
cken, Fitness und erlebnisduschen. sollten sie sich 
einmal so richtig verwöhnen wollen, dann schla-
gen wir ihnen unser abwechslungsreiches Massa-
geprogramm von unserem hauseigenen Masseur 
Jill sabeck vor. Lassen sie es sich gut gehen auf 
über 550m² - mit großer Außenterrasse und Blick 
auf den großfl ughafen Berlin-schönefeld.
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Rathaus Schönefeld

Thomas-Dachser-Allee
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6 Schönefeld Nord

Schönefeld Süd
Flughafen  
Berlin-Schönefeld

Holiday inn Berlin Airport - 
Conference Centre

Hans-grade-Allee 5
12529 schönefeld bei Berlin
  (0)30 / 634 01 -0
 (0)30 / 634 01 -600
www.holidayinn-berlin.de

Das Holiday inn Team 
wünscht ihnen eine 

schöne und besinnliche 
Weihnachtszeit!


